Restaurant oo
Le Paviiol

3 Place du Marché
43260 St Julien Chapteuil
F.04 71087017
Fax 0471 08 7419
Site : Lebawiol.com

Joatielle ef fJear Luc Dalleans vows prapasent une cuisine gowunarde gui vous

tevdte a ba decawente de natve vegion viclte en lons produits
et vous saufiaitert un ban appelit !

Le Chef peut s’adapter a votre demande spécifique : végétarien, végétalien et allergique

Quelques fournisseurs et producteurs de notre région selon les saisons :

La Truite du Lignon de Faye, Poissonnerie Océan Vellave & Vssingeaux.
Les Fromages de Chévres de Mr Gibaud a St Front

Les Fromages, lait, beurre et créme de la Maison Gérentes & Araules
Fromage de Pays de Mr Boyer & Noustoulet

La salade du jardin de Julie

Les Fruits rouges des Monts du Velay.

Nos viandes de beeuf et autres sont principalement issues de notre région ; Haute-Loire, Puy de Déme, Cantal... .
Fromage Blanc (caillé) doux_ en faisselle du Montillon & Beauzac.
LaVolaille de [a maison Vey a Polignac

Les Escargots de Grazac de Mr Charras

Les Lentilles vertes du Puy d"Evelyne et Michel Forestier de Saint Haon
Le Canard du domaine de Limagne

Les produits de la maison Pagés d Blavozy

Elevage de cerfs de Guillaume Michel & Queyriéres



L’Undaise

Sauf Dimarchie midi et fowys féviés
Eaxpress 12.00 €

(entrée-plat eu plat-dessext ocu plat-café gouwunand)
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Founule 14.00 €
(entrée-plat cu plat-dessext + ; vin + café)
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Menu Coamplet 16 €
(entriée + plat + fromage cu dessext + café)
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Faisselle de Caillé daux™

Ou CWssiette de 2 Fromages D’ Uuvergne *
Ou Les Dessents du moment

Menu Enfant (-12ans)
7.60 € (plat-dessent-sinap ) 930 € (cemplet )

Petit Fors d’euve

Emincé de Beeuf de pays a la plancha cu Poisson du marché

Glace eu PDessent du jour
Sivap a Ceau
Cain jeux a dispasition et la surprise. ..

Dttt dee serviceax 124715 ef 79475



Menu du Velay

24.00 € (Entiée - Plat - Fromage eu Dessent)
27.00 € (Entiée - Plat - Fromage et Dessext)
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Jewvine de Jeune Cerf du Meygal, sen chutney aux myutilles de ba Pradette *
Ou
Velouté de Potimarion, sen cvémeux au foie gras
Ou
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Picce de Beuf de Pays, juste a la plancha, beuvie de Mousserons™
Ou
Le Poisson du Moment en vapeur de citrannelle
Les Framages affinés de notre négion *
Ou Faisselle de Caillé dowa *

Moeblews au Chacolat

Ou Crome Bubée & la vanille Bourbion

Ou Neugat glacé et son coulis de fuits
Ou Le Caprice de Launa

En fonction du Manché et des suggestions du chef, centaines madifications de plats powvant étre faites.

mes . .
élections

% du (Oerrow



33.00€ Une entrée + un plat + Fromage + dessent

38~00 € (Deux entiées + un plat) Ou (Une entrée + peisson + plat)
+ fromage + dessent

Manbnié de Faie Gras de Canard maison mi-cuit et sa Brioche desée *
Ou
Crustillant aux Escargets de Grazac sun sen Uit de fenouil et creme d’ail *
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Das de Penche viti, Chips de Jambon D’ Auvengne
Ou
Fitet de Canard de Polignac viti au Miel de Pays*
Ou
Pavé de Biche de Quegritnes & ba plancha fagen Guand Venewr*
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Les Fromages affinés de notre 1égion *
Ou Faisselle de Caillé dowa *

Emation tout Chocalat
Ou Ambre Chataigne et noisette
Ou Neugat Glacé et son coulis de fuuits
Ou Le Caprice de Launa

En fonction du Manché et des suggestions du chef, centaines madifications de plats powvent étre faites.



AN~ A~~~

Feurte au Qoudoubet d’Muaules et s cignons cemme un Pithivier *
Fewine de Jeune Conf du Meygal, son chutney aux myntilles de la Padette *
Velouté de Potimawien, sen cwémeus au foic guas *

Marbié de Foie Guas de Canand maisen mi-cuit et sa Brioche darée *
Croustibtlant aux Escargots de Guazac sun son bit de fenouil et cieme d’ail *

Les Poissans
Le Paissen du Moment en vapeur de citrannelle
Das de Pewche niti, Chips de Jambon D’ Uuvergne
Les Viandes
Le Plat du Moment
Picce de Beuf de Pays, juste o la plancha, bewve de Meussenons™
Filet de Canard de Pelignac witi au Miel de Pays*
Pavé de Bicke de Queyrieres o la plancha fagen Guand Veneur™
La Suggestion du Chef *

Les Fromages
Les Fromages affinés de notre végicn
Faisselle de Caillé Doux *

Les Dessents
Les Caprices de Lawia

Meoeblews: au Chocolat
Cubrme buiilée & ba vanille bourbon
Fate du Mament

Nougat Glacé et son coullis de fuits
Sarfiet au Glace

Café ou Thé Gounmand

9.00 €
9.00 €
10.00 €
13.00 €
11.00 €

10.00 €
14.00 €

9.00 €
12.00€
14.00 €
16.00 €
13.00 €

6.00 €
2.50€

6.50 €
6.50 €
6.00 €
6.00 €
6.50 €
6.00 €
6.50 €



